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Uvodem bych se vratil k zakladni otdzce PROC??2?

Pro¢ jsme se zacali schazet? Jsme vinem samozfejmé ,postiZzeni“. VétSina z nas pravidelné
navstévuje degustace, jezdi za svymi oblibenymi vinafi, nav§tévuje riznorodé vinarské akce,
snazi se ve viné vzdélavat a nékteré z nas dokonce vino zivi. Z tohoto pohledu je baje¢né, ze
se jednou za mésic muzeme sejit nad stanovenou odridou nebo jinak zajimavym tématem k
degustaci a porovnat svoje osobni preference a nazory na vino s ostatnimi podobné

postizenymi vinomilci.

NasSe prvni Klubova degustace probéhla prvni listopadovou stfedu na nasi domovské pudé
vinotéky MV 61 v Brné. Uvodni degustace méla komorni charakter, Ctyfi vinomilci donesli po
jednom vzorku ze stanovené odridy. Pro dnesni den to mélo byt Rulandské modré chcete-li

Pinot Noir. Omezen byl pavod vina na Cechy a Moravu.

Charakteristiku odriidy Rulandské modré si mlze precist zde .

Nyni bych si jiz dovolil pfedstavit degustovana vina a mé poznamky k nim:

Rulandské modré 2007 PS — Vinné sklepy Lechovice — Podoblast znojemska, Obec:
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Oleksovice, Trat: U Lipgy. Alkohol 12%, cukr 2,3 g/l, kyseliny 5,0 g/I, bezcukerny extrakt 24,6
g/l, cukernatost 21.2°CNM.

Viné: z po€atku vyraznéji vystupuje alkohol. Za nim pfi vymichavani tén prazenych mandli az
uzené maso. Pfidava se vyraznéji ton zeleniny, takovy ten zaklad na svi¢kovou. Postupem Casu
se vuneé ztraci uplné.

Chut: prfekvapivé nastup drsnéjsiho tfisla, jemna kyselina, v dochuti stopa drevitosti a na zavér
vyrazngj$i hoféinka. Pfi delSim zkoumani Ize postfehnout nastup zemitosti a pfipalené kize.

Celkovy dojem: Vino je neharmonické, bez ovoce, jiz za zenitem. Jediny vjem, ktery ve viné
zustal je tfislo. Bohuzel v dost astringentni podobé. Zemitost v zavéru mi pfi troSe fantazie
vzdalené pfipomnéla vina z Chramcl, kde u povedenych Pinotl nalézam az tény lignitu, zde
bohuzel v podobé zna¢né posunuté do tonu nepfijemnych.

Body: 77/100
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Pinot Noir 2007 MZV — Vinarstvi Krasna hora, Stary Poddvorov, Podoblast slovacka, Obec:
Ratiskovice, Traf: Nacestky. Alkohol 12,5%, cukernatost 23 °CNM. Vino zralo jeden rok v
novém barikovém sudu a pul roku v jednoletém barikovém sudu.

Barva: vyssi viskozita, krasné mosty, vyssi granatova barva.

Viné: pékné tony sudu, vanilka, kapucino, horka ¢okolada, kava, dale pak Siroka paleta
ovocitych tonu — prezrala visen, jde to az do marmeladovosti. Pfi delSim vymichavani
TOFFIFEE.

Chut: Krasné kulaté tfislo, jemna kyselinka, velmi zralé ovoce, marmeladové tény. Pak se hlasi
o slovo sud — kapucino, kava. Dlouha dochut.

Celkovy dojem: velmi komplexni, elegantni az rafinované. Pobizi k dalSimi napiti a zkoumani.
Ve skleni¢ce se méni a ukazuje svoji vrstevnatost. Rozhodné vino na delSi zkoumani v klidu a
objevovani svych tajnych zakouti.
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Body: 88/100

1.

Rulandské modré VzH 2006 sans filtration — Vinné sklepy Kutna Hora, Podoblast: Mélnicka,
Obec: Kutna Hora, Trat: Sukov. Alkohol 14,5%, Cukr 2,4 g/l, Kyseliny 5,0 g/, Extrakt 30,0 g/,
vynos 15q/ha, sklizeft 12.11.20086, cukernatost 26,5°CNM, vyrobeno 400 lahvi. Vino negitené,
nefiltrované. Rmut kvasil bez pfidavku uslechtilych kvasinek pét tydnd, nasledné vino zralo v
dubovych sudech .

Barva: vysoka viskozita, vysSi barva, bez jiskry, opalizujici. Jasna znamka, Ze vino nebylo
filtrovano.

Viné: mohutnd, rozpoznavam rozinkové a karamelové tény, objevi se tony Iékarny a pékné
zakomponovany BQ doda vjem kavy a kapucina. Pfeci jenom vyCuhuje alkohol. Asi po 15
minutach citim ve vini jahody.

Chut: Svestkovéa povidla, duranciovy mag, peckovita, hotka ¢okolada, pékné zakomponovany
barrique, pékné nazralé. Dochut delsi, prasna, tfislo vysusuje.
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Celkovy dojem: PIné, pitelné, komplexni, pfeci jen troSku ovlivnéné disharmonii vystupujiciho
alkoholu.

Body: 85/100

1.

Rulandské modré VzH 2002 barrique _Vinarstvi Vladimir TETUR — Podoblast velkopavlovicka,
Obec: Velké Bilovice, Trat: Harby/Predni hora Alkohol 12,7%, Cukr 2,98 g/I, Kyseliny 4,17 g/,
Extrakt 25,8 g/l, sklizefi 14.10.2002, cukernatost 24,5°CNM, $arze 3400 |, stafi vinice 18 let.
Technologie vyroby: vinifikator, Skoleni v sudu barrique, typ Allier, vyrobce NADALIE, SEGUIN
MOREAU, FRANCOIS FRERES.

Barva: ¢ira, rubinova.

Vané: naznakem rozinky, cukrkandlové tdn, stopa pelargonie, prosté stafinka.
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chuti pelargdnie a zkaramelizovany cukr.

Celkovy dojem: vino je jiz za svym vrcholem. Ve vuni se jasné projevuje stafinka, i kdyz stale v
pitelné poloze. V chuti je po delSim vydychani pfeci jen naznak zivota ve formé kyselinky a
kulaté ovocitosti.

Body: 80/100
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