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Na toto vino jsem byl opravdu zvédavy, protoze bila vina z okoli Dolnich Kounic se mné
vétsinou libi, a navic pan Placek udajné povazuje tenhle veltlin ze své nejlepsi bilé vino z
roCniku 2009. VSak taky byla lahev ozdobena tfemi medailemi:

- medaile TOP 77 vin Ceské republiky 2010-2001

- stfibrna medaile Festwine 2010

- tfi korunky Kral vin Ceské republiky 2010

Tak jsem jesté trochu zapatral, a naSel jsem, Ze na Valtickych vinnych trzich 2010 ziskalo 82.67
bodu. Ze Sesti pfihlasenych vin tohoto vinarstvi to byla druha nejvy$si znamka, mezi bilymi
nejvyssi. (Jenom na okraj: vice bodu, a to 86.33, ziskala Frankovka 2009 barrique).

Vino je v lahvi z Cirého skla, ktera je uzaviena Sroubovacim uzdvérem. Neni to sice upIné ono,
mné osobné chybi zvuk vytahovaného korku, ale je to rozhodné lepSi nez néjaky pseudokorek
slepeny z ,pilin“.

Na zadni etiketé je uvedeno nékolik informaci o viné, takze tady jsou:
- Obsah zbytkového cukru: 1,4 g/l

- Kyseliny: 5,2 g/l

- Alkohol: 13,5 %

- Datum lahvovani: 23.11.2010

Cukernatost hroznu pfi sklizni byla 24,2 °NM, hrozny tedy vyzrély do vybéru hroznd, coz pan
Placek ,nenapadné” zminil v Cislu Sarze VZ09vzh.

Doporucéena teplota podavani je 10 - 12 °C. Vinafstvi doporucuje kombinaci s dribezi, rybami v
rafinovanéjSich upravach, se syry s modrou plisni, pfipadné Cerstvymi kozimi syry.

Vino jsem si chutnal nadvakrat, vratil jsem se k nému zhruba po tficeti hodinach. Lahev
jsem nevakuoval, jenom jsem zaSrouboval uzavér. Udélal jsem si svij obvykly test, jak by
mohlo vypadat po néjaké dobé. Takze tady jsou moje dojmy.

Vino je Ciré se slabsi, slamové Zlutou barvou, ktera okrajich vytvafi zlatavé odlesky.

Viné je jemna, svézi s lehkymi kvétinovymi, az trochu kofenitymi tény. Na druhy den se ve vuni
objevily tony na rozhrani ¢erného rybizu a erného bezu, postupné vystoupi mineralita,
cukrkandl a objevi se alkohol.
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Chut je stfedné plna cukrkandlové korenita, v pozadi s mineralnimi tony, které se postupné
zvyraznuji. Chut je podporena jemnou kyselinkou, ktera ale docela rychle odezniva. Dochut je
dlouha, na patfe zlistava mineralita, kofenitost. Druhy den byly v chuti zpo¢atku tény prezralého
ovoce s naznakem chlorofylu, pak se kratce objevila mineralita a slanost, na zavér ale postupné
vystupoval alkohol.

V prazdné sklence vino prvni den zanechalo stopy svézesti a kofenitosti, druhy den tam
nezustalo nic.

V prvnim dnu $lo o stfedné plné, celkem pfijemné, v podstaté vyvazené vino, které neurazi, ale
mné nijak zvlast nenadchlo. Vino nabizelo ndznaky véeho co se mné na bilych vinech z
kounicka libi (mineralita, kyselinka), ale bohuzel jenom naznaky. Druhy den diky vystupujicimu
alkoholu pulsobilo lehce neharmonicky a trochu fadné. Vypada to tedy, Ze to neni vino na
dlouhé lezeni.

Kdyz néktefi zacCali vina v ¢lancich bodovat, tak se pfidam. Vino jsem ohodnotil 80 body
(vzhledem k lokalité jsem byl asi pfisnéjsi).
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