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V péatek podvecer jsme s panem Autorizovanym popijeli vinko a ja zcela neuvazené slibil, ze
se pokusim obohatit na$ skoro prazdny web o néjaky ten ¢lanek. Sice se fika, Ze slibem
nezarmoutis, ale v tomto pfipadé ¢inim vyjimku a pokusim se spachat report ze sobotni
soukromé degustace.

S pravidelnou nepravidelnosti se u mne schazi nékolik nadSencu, které spojuje zajem o
kulturni napoj zvany vino. Kazdy ucastnik degustace sebou pfinese lahev ¢i lahve (je
podminkou) a néco dobrého na zakousnuti (neni podminkou, ale kazdy nosi). ProtoZe se
dopredu netusi, jaké vino kdo pfinese, je zfejmé, ze poradi degustovanych vin se vytvari az v
hodiné H a nékdy je to docela divocina.

Ale dosti uz bylo slov, co jsme vlastné chutnali?

Zacatek obstaral velmi pfijemny veltlin z Rakvic, konkrétné se jednalo o Veltlinské zelené
2009 , vybér z
hroznd, polosuché z Rodinného vinarstvi Gréger (pro milovniky analytik: alk 13%, cukr 11,3 g/,
kyselina 5,7 g/l, trat Kozi horky). Musim se pfiznat, Ze to byl muj zcela prvni kontakt s timto
vinafstvim a vinem jsem byl mile pfekvapen. Barva vina byla jemné zelenkavd, viné bohata,
ovocna v zaveru prevladal grep, celkové bylo vino jemné kofenité. Vino mélo stfedné dlouhou
dochut a oplyvalo $tavnatou, lehkou kyselinkou. Pékny Gvod.

Jako druhé v poradi pfiSlo na paskal Rulandské sedé 2007, pozdni sbér, suché z Vinarstvi
Drmola, Bfezi (analytika neuvedena: jen alk. 13%). Vina z tohoto vinafstvi pro mne naopak
Zzadnou novinkou nejsou a prochutnavam je celkem pravidelné. Mudj prvni dojem byl, Ze vino uz
ma nejlepsi za sebou a je nejvyssi ¢as ho vypit. Ve vini je lehoucka stafinka, ktera velice rychle
mizi. Vino je docela zaviené, ale po dikladném vymichani se ve vlni objevuje chlebovinka a
snad i maslovy ton. V chuti pak pfekvapuje jemna perlicka, ktera do vina urcité nepatfi, ale jinak
vino plsobi docela pIné a fekl bych, ze typicky odrtidové. Dochut je v§ak spiSe kratsi, coz
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vcelku kontrastuje s plnym vyrazem.

A dalSi pozdrav z Rakvic, tentokrat Rulandské modré klaret 2008, pozdni sbér, polosuché z
Vinafstvi Bronislav Vajbar (alk. 11,5%, dale analytika neuvedena). On to vlastné nebyl pozdrav
z Rakvic, jelikoz vino pochazi z Popic, trat Svidrunk. Barva je svétle oranzova, lososova. | kdyz
jsem mél trochu strach ze stéafi vina, ve vlni zlistala vyrazna ovocitost, ktera se prenesla i do
chuti. Pfevladalo letni ovoce, snad jahody s creme fraiche, a kousek velmi jemné kyseliny
evokujici citrusy. Pfed rokem bylo toto vino urc€ité o hodné zajimavéjsi.

Jak jsem uz na za¢atku naznacil vino je kulturni napoj, ktery mé spoustu pfesaht do rozli¢nych
sfér lidského konani. V naSem pfipadé nam umoznilo cestovat (sice jen virtualné). Razem jsme
se prenesli z moravskych Rakvic do sladké Provence, konkrétné do slavné apelace Bandol.
Vino s nazvem La Baie des Pointus 2009, Appellation Bandol Controlée, rosé z vinarstvi
Gassier bylo vice nez zajimavé. Zkratka hodné jiné rose, tedy ve srovnani s béZznou moravskou
produkci. Typ tmavsiho rosé z odridy Mourvedre, suché a zemité a alkoholové (14 % a nebyl
znat). Pravé ona zemitost pfevladala na vini a ze zaCatku i na chuti, pozdéji se pfidala i
vyrazna slanost. Bylo to jako kdyby se do lahve zkoncentrovalo Stfedozemni mofe, ostatné
volny pfeklad nazvu vina hovofi za vSe - Pointuska zatoka. Obecné jsou rosé vina z Bandolu
doporucovana k pokrmim, jejichz vyraznou slozkou je ¢esnek, myslim, zZe to sedi. Fajn piti.

A zpét na Moravu, slamové vino se nepije kazdy den. Rulandské Sedé 2007 z vinarstvi
Zapletal, Velké Bilovice. Vino bylo bez etikety, jen popsané fixou. Barva vysoka, tmaveé Zluta.
Ve vilini jsou dominantni vyrazné medové tény, které se prenaseji i do chuti. Vysoka
cukernatost je ve viné hodné znat. Marné v tomto viné hledam néjaky zajimaveéjsi viem,
bohuzel, pro mne je vino jen sladké. Urcité si najde svoje pfiznivce, ale ja k nim patfit nebudu.
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Nastal Cas Cervenych. Vina z vinafstvi Vinné sklepy Roztoky byvaji asto k dostani v
nejriznéjSi supermarketech. Vzhledem ke skute¢nosti, Ze se snazim ,supermarketové*
produkci vyhybat, mijim se i s viny tohoto vinafstvi. Vinem Merlot 2008, vybér z hroznu, suché
(z Velkych Pavlovic, trat Nadzahrady) bylo celkem vhodné zacit nasi ¢ervenou krasojizdu. Milé
prekvapeni. Jednalo se o leh¢i typ merlotu, ktery ale neurazi a je dobre pitelny (jenom 11, 5%
alkoholu). Dokonce ani sklenice Ateliér Pinot/Rioja ze sklarny Luigi Bormioli vino nijak vyrazné
neshodila. Tmaveé rubinova barva, ve vani pfevladaly tfeSné a pfitomen byl i kousek Svestky. V
chuti se pak objevila i stopicka kavy, celkem jemné tfislo, ale vySSi kyselinka, ktera jinak dobry
dojem kapanek kazila. Dobry tUvod.

A ted na skok do Portugalska. Nejvétsi pfekvapeni ve€era. Vino s neuvéfitelnym pomérem
cena/vykon. Irreverente 2008, Vinho regional Beiras (zemské), subregion Dao, vinarstvi
Udaca. Cuvée z tradi¢nich portugalskych odrid Touriga National, Alfrocheiro, Roriz a Jaen s
13% alkoholu. Nadherna rubinova barva, ve vini zralé Svestky a tfeSné, boruvky. V chuté je
jesté navic mirné korenité, lehoucce animalni, po zamichani se objevuji tony kakaa, trosku i
kava. Krasa, nékolik rozméru v jedné lahvi. Pokud by mél o néj nékdo zajem, pokusim se ho
sehnat. Cena se pohybuje kolem 130 K&. A udajné se jedna az o tfeti vino vinarstvi.

S timto vinem jsem mél velky problém, vibec jsem s ohledem na to, co bude nasledovat,
nevedeél, kam ho zaradit. Stoji tak trochu mimo rfadu. Cabernet Sauvignon 1994, archivni vino,
suché a 11,5 % alkoholu z Patrie Kobyli. Zije jesté? Spige ne. Podezfeni umoctiuje velmi kratky
korek. Zmylena neplati: vino je celkem v kondici, urcité by si zaslouzilo pofadnou dekantaci, ale
komedie Zivota uhani v pfed jako spladena a nikoho uz nezajima co bylo v prvnim déjstvi. No
zpét k vinu, barva lehce rubinova az dohnéda, prekvapeni v podobé vyrazné bezové a az
¢ernorybizové vane, bez a rybiz dominuji i v chuti. Déle je v chuti vyrazna kyselina, kvuli které
vino pusobi celkem zelené. Zvlastni, celkové vino pusobi celkem svéze a mladé, asi jako dva,
tfi roky stary moravsky CS. Na dné bohata sedlinka, ale to se dalo ¢ekat.
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Nasledujici vzorek uz po smrti byl. Cas na kvétiny a slzy. Au revoir Beau Reve 2003,
Appellation Bordeaux Controlée.

UZ zGstaneme v zahraniCi Rioja crianza 2006, DOCa, vinafstvi Sierra Cantabria. Jedna se o
100% Tempranillo. Tradi¢ni ohnivé vino (14 % alk.) splnilo to, co se od Rioji o¢ekava. Ve vuni
zpocCatku hraje prvni housle barikovy sud, ale postupné nastupuje i tmavé ovoce. V chuti se cely
proces opakuje a je podpofen mohutnym tfislem, zkratka plna huba. Postupem ¢asu se
dostavuji i lehce kadvové tény. Dochut je pfimérené dlouha. Myslim si, Ze toto vino mé to
nejlepsi jesté pred sebou, ale rozhodné to neni vino na Uplné dlouhou trat, max. tfi, Gtyfi roky.
Celkem dobry pomér cena versus kvalita.

Uz budu koncit. Na zaveér vino, které mélo byt a podle mne i bylo vrcholem vecera (i kdyz ten
Portugalec mu tézce Slapal na paty). Vino Nobile de Montepulciano 2006, DOCG, vinafrstvi
Cantine Dei. Zralo 24 mésicu ve velkém dubovém sudu a nasledné po nalahvovani jesté 6
meésicu zralo na lahvi. Nejedna se o Cisté Sangiovese, ale cuvée z odrid Prugnolo Gentile
(mistni klon Sangiovese asi 80%), Canaiolo nero a Mammolo. Vino jiskrné rubinove barvy,
intenzivni viné zralych visni a Svestek. Chut, plna, dlouhd, s decentnim ovocnym projevem.

Moc pékna tecka, kterou jsem diky vtipné nakumulovanym slevam pofidil asi za 350 K¢&. Jinak
uvedené Nobile bylo soucasti velkého testu vin z této apelace, kterou pofadal mésicnik Wine &
Degustation a skoncilo v poloviné startovniho pole se ziskem cca 84,5 bodu.

No, a to je vSe pratelé. Doufam, ze jsem Vas alesponi troSku zavinil a ze néktera vina
ochutname spolecné.
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